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ENTRÉES 

Salade trocadéro à la vinaigrette 9,50

Tomacada. Différentes tomates de saison,
huile d’olive vierge extra et herbes 15,00

Ventrèche de thon à la catalane 17,00

Escabèche de raie 21,00

Cœurs de laitue braisés et picadillo d’été 9,50

Pomme de terre assaisonnée avec œuf
et œufs de poisson 13,00

GRANDS CLASSIQUES 
 

Cassolette de homard et lotte en deux services
(1/2 homard par personne) 42,90

Langouste, pommes de terre et œufs.
Comme sur les îles S/M

Sole meunière (pour 2 personnes) 75,00

Rascasse frite (pour 2 personnes) 85,00

Mer et montagne de ris et crevettes  26,00

MOLLUSQUES,
CRUSTACÉS, ETC. 
Moules au Jerez  15,40

Cassolette de mollusques variés (selon le marché)  S/M

Hommage à Sanlúcar  S/M

Crevettes frites de huelva à l’ail  29,00

HUÎTRES GUILLEMET
La fine de claire, Île d´Oléron. Calibre 3
(Peu charnue et saline)  

Unité 3,55

1/2 douzaine 20,10

Douzaine 38,30

Spéciale Guillemet, Normandie. Calibre 3
(Charnue et douce)  

Unité 3,95

1/2 douzaine 22,90

Douzaine 40,10

Boîte Martínez  

1/2 douzaine 20,90

Douzaine 39,80

RIZ 

Riz noir  24,40
 
Riz “Señorito”  28,00
 
Riz Martínez  24,40
 
Riz aux crevettes  34,10
 
Riz au homard  37,40
 
Riz au concombre de mer 34,10

DE LA TERRE
À LA BRAISE 

Filet de vieille vache au beurre
de Café paris ou sauce au poivre  27,30
 
Brochette de poitrine de porc  19,00
 
Gigot de mouton (pour 2 personnes)  42,00

DE LA MER
À LA BRAISE 

Le service vous informera
des poissons des halles   80 €/kg.

Garnitures
Parmentier de pomme de terre 4,50

Riz   6,50

Frites  4,00

Cœurs de laitue grillés  4,50

Sauces 

Épicé 4,00

Tartare 4,00

Pil pil de persil 4,00

Prix ttc. 

M/P = selon le marché. 

All fish and seafood are freshly caught and sourced from 
fish markets in Catalonia and Galicia.

Nous disposons de la carte avec la liste des allergènes.

Le poisson et les fruits de mer servis sont frais
et proviennent des halles catalanes et galiciennes.

FROMAGES  
Sélection de 3 fromages selon le jour 12,00

DESSERTS
Coupe fantaisie de mousse au chocolat  11,00

After Sex  11,00

Glace vanille à la coupe et chocolat  6,00

Glace « soft » du jour (maison)  9,50 

Tarte exotique  9,50

Tartelette au citron  9,00

Flan à la vanille  7,00

HORS-D’ŒUVRE
Pain de coca à la tomate
et huile d’olive vierge extra 3,25

Nos fantastiques anchois de Santoña 4,75
(entier, deux filets à l’huile d’olive) 

Croquette Martínez à la crevette de la côte (unité) 4,50

Friture de Málaga du Martínez 24,00

Jambon de “bellota” de Chacinerías Salmantinas,
D.O. Guijuelo, coupe à l’instant

1/2 ration 16,50

Ration 28,60

Demandez
nos plats du jour
ou de saison.


